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WELKOM IN VOLENDAM, WELKOM IN CAFÉ DE DIJK!

De haven van Volendam is geen dag hetzelfde. Zittend op ons terras zult u tot 
ontdekking komen dat het uitzicht eigenlijk continu veranderd. De lokale bevolking 

komt dan ook graag even genieten van het unieke uitzicht.

 
GRAND CAFÉ 

De inrichting van ons Grand Café is niet bedacht, maar ontwikkelt in de tijd. Het geeft een 
huiskamergevoel maar ook het gevoel dat onze gasten even met vakantie zijn. En toch hebben wij 

het Volendamse gevoel weten te behouden.
 

KLANT IS KONING 

Natuurlijk zeggen veel bedrijven dit maar bij ons is dit werkelijk waar. Het komt vaak voor dat 
gasten vragen of wij ‘dat recept van een paar jaar terug’ kunnen bereiden. Geen wens is ons te gek. 

Wij willen flexibel zijn en daar hoort bij dat het net even anders kan en mag. 
 

VOLENDAM TOTAAL 

Waar wij ook uniek in zijn is dat wij een totaalpakket Volendam kunnen aanbieden. Dit kan vooraf 
op reservering maar ook op de dag zelf kunt u nog losse tickets en tours bestellen. Café de Dijk 
is daarbij het beginpunt van de Volendam-ervaring. Vraag onze bediening daarom gerust naar de 

diverse mogelijkheden.
 

VERRASSEND EN GEWOON CULINAIR 

Ons menu verandert per seizoen en om onderscheid te maken serveren wij maandelijks nieuwe 
chef specials met echte streekproducten uit onze regio. Op culinaire basis proeft u het vertrouwde 

gevoel uit Volendam en omstreken maar blijft het toch gewoon.





VOORGERECHTEN

 

BROOD MET SMEERSELS  .......................................................................................  7,50
knoflookkruidendip - kerriemayonaise - bruschetta 
     + SERRANOHAM  ....................................................................................................  5,00

TOMATENSOEP (VEGETARISCH MOGELIJK)  ......................................................  7,00
fijne soepgroenten - soepballetjes - stokbrood

BURRATA CAPRESE (VEGETARISCH) ...................................................................  11,50
basilicum – tomaat – olijfolie – gerookt zout - focaccia

RUNDERCARPACCIO  ...............................................................................................  13,00
pestomayonaise - rucola - pijnboompitten - Parmezaanse kaas 

DUO VAN PALING  .....................................................................................................  15,50
gerookte palingfilet - paling bitterbal - groene kruiden - brioche

GEBAKKEN GAMBA’S  ..............................................................................................  13,00
knoflook roomsaus - verse kruiden - stokbrood 

PROEVERIJ VAN VOORGERECHTEN  ...................................................................  15,00
carpaccio - palingbitterbal - burrata - chefsoep - gamba

COQUILLES  ................................................................................................................  15,50
gebakken - zeekraal - kerrie beurre blanc

STEAK TARTAAR  ......................................................................................................  14,50
rund - eigeel - brioche - truffel

Heeft u allergieën? Meldt het ons.





HOOFDGERECHTEN

 

ZEETONG  ...................................................................................................................  dagprijs
rode kool stamppot - butter & eek
 
KABELJAUW  .............................................................................................................  24,00
zeekraal – dragon olie – beurre blanc – bierbeslag crumble

IJSSELMEER SNOEKBAARS  ...................................................................................  21,50
wisselend garnituur 

INDIASE CURRY (VEGETARISCH) ..........................................................................  18,50
notenrijst - bloemkool – pompoen – cashewnoot – spinazie

GEGRILDE KIPSATÉ  .................................................................................................  18,50
kroepoek – zoetzure komkommer – satesaus

GEGRILDE OSSENHAAS  .........................................................................................  29,50
pastinaakpuree – wisselend groente garnituur
met keuze: pepersaus / rode port jus

RUNDERSUKADE  ......................................................................................................   25,00
24 uur gegaard – teriyaki – sesamzaad – lente ui – chili olie

SURF & TURF   ............................................................................................................  25,50
ossenhaas – knoflookgamba’s – groenten - pepersaus

Heeft u allergieën? Meldt het ons.

ZOETE AARDAPPELFRIET  ..................................................................  5,00
truffelmayonaise

FRIET NORMAAL  ..................................................................................  4,00
mayonaise

BIJGERECHTEN





KINDERMENU’S

KROKET  ......................................................................................................................  8,00
met friet *

FRIKANDEL  ...............................................................................................................  8,00
met friet *

KAASTENGELS  .........................................................................................................  8,00
met friet *

KIPNUGGETS  .............................................................................................................  8,00
met friet *

VISSTICKS  ..................................................................................................................  8,00
met friet *

PORTIE POFFERTJES   .............................................................................................  6,50

KINDERBEKER  ..........................................................................................................  4,50
met vanille ijs en slagroom

* Geserveerd met mayonaise en appelmoes

Heeft u allergieën? Meldt het ons.



NAGERECHTEN

DESSERTS

TIRAMISU COUPE  .....................................................................................................  9,00
lange vingers – amaretto – cacao – koffie

CHOCOLADE TAART  ...............................................................................................  9,00
chocola ganache – bladgoud – witte chocolade ijs – brownie crumble 

DAME BLANCHE  .......................................................................................................  9,50
vanille ijs  - amandelen  - warme chocolade saus 

CRÈME BRÛLÉE  ........................................................................................................  9,00
kaneel - stoofpeer compote – kruidkoek crumble

KOFFIE COMPLEET   .................................................................................................  8,50
koffie – assortiment wisselende friandises

Heeft u allergieën? Meldt het ons.

VOLENDAMMER KWAK

De sterk aan de botter verwante ‘Volendammer Kwak’ is het resultaat van een ontwikkeling 
vanaf de Middeleeuwen tot aan het einde van de vorige eeuw. De ‘Volendammer Kwak’ 
is een stuk groter dan een gewone botter.  Het schip, 16 meter lang en 4,5 meter breed, is 
uitermate geschikt voor een specifiek doel: de zeilende visserij op de Zuiderzee. Het is bij 

uitstek geschikt voor de sleepnetvisserij met de kwakkuil en de wonderkuil.
 

In de hoogtijdagen rond 1910 telde de vloot ruim 200 kwakken. Daarvan zijn er nog 4 in de 
haven van Volendam te bewonderen en alle vier hebben ze hun eigen bijzondere geschiedenis.
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