
DINER
SPEISEKARTE



Do you have any allergies? Please notify us.

Rustic bread                               6,00
salted butter

Bread with dips    8,00
garlic herb dip – curry mayonnaise – herb butter
Extra Serrano ham 5,00

Tomato soup (vegan option available)  7,50
soup balls – baguette

Chef’s soup    7,50
baguette

Roasted pointed bell pepper       11,50 
from the oven – goat cheese – walnuts – honey – thyme 

Beef carpaccio    14,00
truffle mayonnaise – arugula – pine nuts – parmesan cheese

Eastern tuna    13,50  
papadum – thai green curry mayonnaise – sweet and sour carrots – katsuobushi 

Prawns    14,00  
garlic cream sauce – parsley – baguette

Spareribs     13,00  
cooked for 24 hours – piri piri – spring onion – grilled corn - chili flakes

Beef skewer      15,00  
toast – teriyaki – truffle mayonnaise – parmesan cheese

STARTERS



Haben Sie Allergien? Bitte benachrichtigen Sie uns.

Rustikales Brot                               6,00
gesalzene Butter

Brot mit Dips    8,00
Knoblauchkräuterdip – Currymayonnaise – Kräuterbutter
Zusatz Serrano-Schinken 5,00

Tomatensuppe (vega möglich)   7,50
Suppenbällchen – Baguette

Chef-Suppe    7,50
Baguette

Geröstete Spitzpaprika       11,50 
aus dem Ofen – Ziegenkäse – Walnüsse – Honig – Thymian 

Carpaccio vom Rind      14,00
Trüffelmayo – Rucola – Pinienkerne – Parmesan

Östlicher Thunfisch     13,50  
Pappadum – thailändische grüne Currymayo – süßsaure Karotten – Katsuobushi 

Garnelen     14,00  
Knoblauchrahmsauce – Petersilie – Baguette

Spareribs     13,00  
24 Stunden gegart – Piri Piri – Frühlingszwiebel – gegrillter Mais

Rinderfilet-Spieße    15,00  
Toast – Teriyaki – Trüffelmayo – Parmesan

VORSPEISEN



MAIN COURSES

Do you have any allergies? Please notify us.

Pan-fried sole                            Daily price
red cabbage mash - traditional sauce from Volendam

Pan-fried plaice     24,50
hollandaise - samphire - seasonal vegetables

Wild mushroom raviolii (vegatarian)  22,00
spinach - garlic - cream - blue cheese crumble

Extra Serrano ham 5,00

Grilled chicken satay      20,00
cassava - atjar - satay sauce - nasi

Grilled beef tenderloin        30,50
potato rösti - seasonal vegetables
choice: pepper sauce / teriyaki gravy / spicy herb butter

Duck breast     26,00
five spices - teriyaki jus – sweet potato – bok choy

Surf & turf       28,50
beef tenderloin – garlic prawns – potato rösti – pepper sauce

Catch of the day                             Daily price
seasonal vegetables



Haben Sie Allergien? Bitte benachrichtigen Sie uns.

SIDE DISHES

Fries    4,50
mayonnaise

Sweet potato fries    5,50
truffle mayonnaise

Seasonal vegetables    5,00 
 
Green salad     5,00

Homemade nasi     4,50

3 course menu   39,50

4 course menu   44,50

CHEF’S MENU
We serve our chef ’s menus from Wednesday to Sunday



Do you have any allergies? Please notify us.

HAUPTGERICHTE

Gebratene Seezunge                             Tagespreis
Rotkohlstampf - Butter & Eek

Gebratene Scholle    24,50
Hollandaise - Meeresspargel - saisonales Gemüse

Waldpilz-Ravioli (vega)   22,00
Spinat - Knoblauch - Sahne - Blauschimmelkäsekrümel

Zusatz Parmaham 5,00

Gegrillte Hühnchen-Saté    20,00
Maniok - Atjar - Satésauce - Nasi

Gegrilltes Filetsteak         30,50
Kartoffelrösti - wechselndes saisonales Gemüse
Wahl: Pfeffersauce / Teriyaki-Jus / pikante Kräuterbutter

Entenbrust      26,00
Fünf Gewürze - Teriyaki-Jus – Süßkartoffel – Pak Choi 

Surf & Turf     28,50
Filetsteak – Knoblauchgarnelen – Kartoffelrösti – Pfeffersauce

Fisch des Tages                           Tagespreis
saisonales Gemüse



BEILAGEN

Haben Sie Allergien? Bitte benachrichtigen Sie uns.

Pommes frites    4,50
Mayonnaise

Süßkartoffel-Pommes frites   5,50
Trüffelmayonnaise

Saisonales Gemüse    5,00
  
Grüner Salat    5,00

Hausgemachter gebratener Reis   4,50

3-Gänge-Menü   39,50

4-Gänge-Menü   44,50

CHEF-MENÜ
Wir servieren unsere Chefmenüs von Mittwoch bis Sonntag



KIDS MENU

Do you have any allergies? Please notify us.

Pasta bolognese    10,00
tomato sauce - ground beef

Dutch mini pancakes    6,50
powdered sugar

Small tomato soup    5,00
soup balls - baguette

Fries with a croquette    9,00
mayonnaise - applesauce

Fries with a Dutch sausage   9,00
mayonnaise - applesauce

Fries with chicken nuggets   8,50
mayonnaise - applesauce

Kids cup    4,50 
vanilla ice cream - whipped cream - disco dip



KINDERMENÜS

Haben Sie Allergien? Bitte benachrichtigen Sie uns.

Pasta Bolognese    10,00
Tomatensauce - Hackfleisch

Niederländische Mini-Pfannkuchen  6,50
Puderzucker

Kleine Tomatensuppe    5,00
Suppenbällchen - Baguette

Pommes frites mit Krokette   9,00
Mayonnaise - Apfelmus

Pommes frites mit einer Frikandel  9,00
Mayonnaise - Apfelmus

Pommes frites mit Chickennuggets  9,00
Mayonnaise - Apfelmus

Kinderbecher    4,50
Vanilleeis – Schlagsahne – Disco-Dip



DESSERTS

Do you have any allergies? Please notify us.

Cheese platter    14,00
4 cheeses from our region - fig jam - nut bread

Hot lava cake     9,50 
Tiramisu ice cream – amaretti cookie

Dame blanche     9,50  
Vanilla ice cream - almonds - warm chocolate sauce 

Apple-speculoos crumble   9,50
From the oven – speculaas – cinnamon ice cream – whipped cream 

Dessert special     9,50
Let yourself be surprised by our chef ’s dessert

To enjoy with your coffee    5,50
Selection of homemade treats



NACHSPEISEN

Haben Sie Allergien? Bitte benachrichtigen Sie uns.

Käseplatte    14,00
4 Käsesorten aus der Region - Feigenmarmelade - Nussbrot

Lava Kuchen     9,50 
Aus dem Ofen - Tiramisu-Eis – Amaretti-Keks

Dame blanche     9,50  
Vanilleeis - Mandeln - warme Schokoladensauce

Apfel-Spekulatius-Krümel   9,50
Aus dem Ofen – Spekulatius – Vanilleeis – Schlagsahne

Dessert-Spezial    9,50
Lass dich vom Dessert des Küchenchefs überraschen

Für den Kaffee    5,50
Auswahl an hausgemachten Leckereien
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