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Maak kennis met de rijke geschiedenis van 
Volendam via de route ‘t Burgerpad, een 
wandeling van ongeveer twee uur. Onderweg 
komt u langs bezienswaardigheden, foto’s langs 
de route, collages en lessenaars met verhalen 
over het dorp. Scan de QR-code en ga mee in 
het verleden van Volendam!

Heb je genoten van je bezoek aan
Café de Dijk? Laat het ons weten met een 
review – scan de QR-code!

Wil je weten wat Volendam en omstreken 
nog meer te bieden heeft? Bekijk het op de 
website van Laagholland, scan de QR-code 
en ontdek meer!

Wist je dat het Volendams museum op 
loopafstand is van Café de Dijk? Het 
Volendams Museum biedt een boeiende 
blik op de rijke geschiedenis en cultuur van 
Volendam uit de tijd tussen 1850 en 1950. Zij 
bieden naast de vaste eyecatchers zoals het 
Sigarenbandjesmuseum en de traditionele 
klederdracht ook wisselende tentoonstellingen 
aan, waardoor het leuk blijft om ons te 
bezoeken.

Burgerpad

Google review

Laagholland

Volendams Museum



Voorgerechten
(Vujrgerechte)

Breekbrood met dips   7,50 
dijkdip – kerriedip– kruidenboter 
  
Serranoham   5,00 

Tomatensoep (vega mogelijk)    8,00
soepballetjes – stokbrood

Soep van de chef (vega mogelijk)  8,00
stokbrood

Hollandse garnalenkroketjes  10,00
(Ollandse gárn)
peterselie – citroen 

Rendang kroketjes   7,00
madame jeanette mayonaise

Gekaramaliseerde geitenkaas 11,50  
(vegetarisch)  
witlof - groene appel - walnoot - 
schuim van appelstroop

Carpaccio van rundvlees   14,00
truffelmayonaise – rucola – pijnboompitten – 
parmezaanse kaas 

Knoflookgamba’s   14,50
roomsaus - peterselie - stokbrood 

Krokante gamba cocktail  13,00
little gem – tempura gamba – wakame – 
sesam chili mayonaise - sojasaus

Boeren paté   12,00
pistache kruimel – croutons – cornichon – 
blauwe bessen jam

Heeft u allergieën? Meld het ons.

17,50
• Carpaccio van rundvlees met 
truffelmayonaise

• Hollandse garnalenkroket
• Soep van de chef
• Boeren paté met blauwe 
bessen jam

• Geitenkaas met witlof 

Proeverij van 
voorgerechten



Heeft u allergieën? Meld het ons.

Noordzeetong                          Dagprijs 
rodekool stamppot - butter & eek

Gebakken kabeljauwfilet  26,00
grove mosterd doop – puree – seizoengroenten 

Cannelloni met pompoen 22,00 
uit de oven    
bundelzwam - spinazie – parmezaanse kaas – 
groene pesto - tomatensaus 

Gegrilde kipsaté     22,00
cassave – atjar – friet – satésaus

Gegrilde ossenhaas   32,50
aardappelgratin - wisselende seizoengroenten
keuze uit: pepersaus of rode wijn jus 
+ supplement gebakken gamba’s +5,00

Spareribs piri piri  25,50
maiskolf – dijkdip – friet

Stoof van rund  26,50
VDbier – ui – wortel – puree 

Gegrilde runderbavette  28,00
aardappelgratin - wisselende seizoengroenten
keuze uit:  pepersaus of rode wijn jus 
+ supplement gebakken gamba’s +5,00

Chateaubriand to share  68,50 
(2 personen)  
450 gram gegrilde ossenhaas – 
seizoengroenten– friet – pepersaus – 
rode wijn jus

Hoofdgerechten
(Ôafdgerechte)

Bijgerechten
Friet 5,00
mayonaise    
   
Zoete aardappelfriet 7,00
(zoete ajrappelfriet) 
truffelmayonaise    
   
Seizoengroenten  5,50 

Stoofperen 5,50
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Chef specials
Woensdag t/m zondag serveren wij onze chef’s specials

Kindermenu’s
(Kêndermenu’s)

Heeft u allergieën? Meld het ons.

Dagprijs 39,50

Vlees van de week 3-gangen menu

Pasta bolognese      12,50
tomatensaus – gehakt – Parmezaanse kaas

Poffertjes     6,50
poedersuiker 

Kleine tomatensoep     5,00
gehaktballetjes

Friet met kroket   9,00
mayonaise - appelmoes    
Friet met frikandel   9,00
mayonaise - appelmoes    

Friet met kipnuggets      9,00
mayonaise - appelmoes    

Kinderbeker   4,50
vanille ijs – slagroom - discodip    



Heeft u allergieën? Meld het ons.

Desserts

Tiramisu met speculoos  9,50 
speculoos – mandarijn – mascarpone

Dame blanche  10,00
vanille ijs  - amandel - warme chocoladesaus 

Chocoladetaartje uit de oven 11,50
warm chocoladetaartje – witte chocolade ijs – 
brownie crumble – melk chocolademouse

Crème brûlée van advocaat 9,50
bokkenpootjes – bananen ijs – slagroom 

Dessert special  9,50
vraag ons personeel naar de dessert 
special van vandaag

Grand dessert  12,50
proeverij van nagerechten 

Voor bij de koffie   6,00
selectie van lekkernijen uit het chocoladehuys


