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Lunch & Bites
van 11:00 - 17:00 uur



Maak kennis met de rijke geschiedenis van 
Volendam via de route ‘t Burgerpad, een wandeling 
van ongeveer twee uur. Onderweg komt u langs 
bezienswaardigheden, foto’s langs de route, 
collages en lessenaars met verhalen over het dorp. 

Scan de QR-code en ga mee in het verleden van 
Volendam!

Heb je genoten van je bezoek aanCafé de Dijk? 
Laat het ons weten met een review – 
scan de QR-code!

Wil je weten wat Volendam en omstreken nog 
meer te bieden heeft? 

Bekijk het op de website van Laagholland, scan 
de QR-code en ontdek meer!

Burgerpad

Google review

Laagholland



 Broodjes
Keuze uit: rustiek wit of rustiek bruin brood.

Huisgemaakte tonijnsalade 11,00
(Tonêinslôatje)
kappertjes – rode ui 

Rundvleeskroketten    9,50
(Vlaaskrokette)
mosterd

Carpaccio van rundvlees  13,50
Parmezaanse kaas - truffelmayonaise – 
rucola – pijnboompitten 

Pikante kipreepjes    13,00
paprika – ui – champignons – dijkdip 

Oosterse ossenhaaspuntjes 18,50
ui – champignons – teriyaki – 
truffelmayonaise - Parmezaanse kaas 

Warme geitenkaas (vega) 11,50
honing – walnoten – witlof 

Heeft u allergieën? Meld het ons.



Heeft u allergieën? Meld het ons.

 Lunch specials
Minimale bereidingstijd: 20 minuten

Club kip      14,50
kipfilet - sla - gebakken ei – kerriemayonaise – 
bacon - tomaat – kaas

Club zalm   15,00
gerookte zalm - sla - gebakken ei – 
cocktailsaus - tomaat – komkommer – rode ui

Gerookte paling     20,50
(Gerôkte ail)
Brioche toast – boter 

Gerookte zalm     17,50 
(Gerôkte zallem)  
Brioche toast – boter 

Volendammer 12-uurtje  13,00 
(vega mogelijk) 
gebakken ei met ham - broodje rundvleeskroket 
- soep van de chef  

Krokante gamba’s   13,50
brioche toast – guacamole – sesamzaad – 
chilmayonaise

Vraag ons personeel naar onze maandspecial

Broodje van de maand 

Dijksmijter 
Uitsmijter naturel  8,50
Uitsmijter zalm  15,00
Uitsmijter carpaccio 14,50

Extra toevoegen:
Ham  +2,50
Kaas  +2,50
Spek  +2,50
Tomaat  +2,00



Salades
Minimale bereidingstijd: 20 minuten

Salade Volendam      23,50
tonijnsalade – gerookte zalm – krokante gamba - 
paling – mesclun sla - stokbrood

Salade pikante kip     18,50 
pikante kipreepjes – paprika – ui – champignons - 
mesclun sla - stokbrood

Salade Sandra    22,00
oosterse ossenhaaspuntjes – champignons – ui – 
teriyaki – mesclun sla - stokbrood 

Salade warme geitenkaas 17,50 
(vega mogelijk) 
witlof – walnoten – honing – serranoham

Heeft u allergieën? Meld het ons.

Soepen
Tomatensoep (vega mogelijk)    8,00 
soepballetjes – stokbrood

Soep van de chef  8,00 
 
Stokbrood met kruidenboter   6,00 
  
Breekbrood met dips   7,50
dijkdip – kerriedip – kruidenboter 

Serranoham     5,00



Heeft u allergieën? Meld het ons.

Warme lunch
Minimale bereidingstijd: 20 minuten

Gegrilde kipsaté     22,00 
cassave – friet – satésaus – atjar

Dijk van een burger    18,00 
brioche bol - spek – augurk – kaas – 
burgersaus – friet

Krokante kipburger    17,00
sesam chilimayonaise – tomaat – rode ui - 
komkommer – friet 

Knoflookgamba’s   17,50 
roomsaus - peterselie - stokbrood  
 

Pasta kip pesto       18,50
groene pesto – Parmezaanse kaas – kip – 
pijnboompitten – rucola - seizoensgroenten

21,00
friet – limoen – sla

Vis van de dag



Kindermenu’s
Minimale bereidingstijd: 20 minuten

Pasta bolognese      12,50
tomatensaus – gehakt – Parmezaanse kaas

Poffertjes     6,50
poedersuiker 

Kleine tomatensoep     5,00
gehaktballetjes

Friet met kroket   9,00
mayonaise - appelmoes    

Friet met frikandel   9,00
mayonaise - appelmoes    

Friet met kipnuggets      9,00
mayonaise - appelmoes    

Kinderbeker   4,50
vanille ijs – slagroom - discodip    

Heeft u allergieën? Meld het ons.

Wist je dat het Volendams museum op 
loopafstand is van Café de Dijk?

Het Volendams Museum biedt een boeiende blik op de rijke 
geschiedenis en cultuur van Volendam uit de tijd tussen 
1850 en 1950. Zij bieden naast de vaste eyecatchers zoals 
het Sigarenbandjesmuseum en de traditionele klederdracht 
ook wisselende tentoonstellingen aan, waardoor het leuk 

blijft om ons te bezoeken.

Wist je dat?



Heeft u allergieën? Meld het ons.

Borrelgarnituur
Minimale bereidingstijd: 20 minuten

Portie bitterballen (6 stuks) 8,00
mayonaise / mosterd    
  
Kaastengels (6 stuks)    8,00 
chilisaus

Portie frikandellen (10 stuks)     7,50
curry - mayonaise  
 
Bittergarnituur   
klein - 8 stuks  9,00
middel - 16 stuks  16,00
groot - 24 stuks  21,00

Krokante kippendijen (6 stuks) 10,00
chilisaus

Krokante gamba’s (10 stuks)    10,50
sesam chilimayonaise    
  
Nacho’s uit de oven   15,50 
(Nacho’s ûit de ôeve) 
gehaktsaus – guacamole – tomatensalsa – 
crème fraîche

Breekbrood met dips   7,50 
dijkdip  – kerriedip – kruidenboter

Zoete aardappelfriet        7,00
truffelmayonaise   
  
Friet   5,00
mayonaise 

22,50
• stokbrood met dips
• bittergarnituur
• serranoham

• nootjes
• kaasblokjes

Borrelplank de Dijk


