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Speisekarte



Erkunden Sie die reiche Geschichte von 
Volendam auf der Route „t Burgerpad“, 
einem etwa zweistündigen Spaziergang, der 
an Sehenswürdigkeiten, Fotos entlang der 
Strecke, Collagen und Erzählungen über das 
Dorf vorbeiführt. Scannen Sie den QR-Code 
und tauchen Sie ein in die Vergangenheit von 
Volendam!

Haben Sie Ihren Besuch im Café de Dijk 
genossen? Lassen Sie es uns wissen mit einer 
Bewertung – scannen Sie den QR-Code!

Möchten Sie wissen, was Volendam und die 
Umgebung noch zu bieten haben? Besuchen 
Sie die Website von Laagholland, scannen Sie 
den QR-Code und entdecken Sie mehr!

Wussten Sie, dass das Volendamer Museum 
nur wenige Gehminuten vom Café de Dijk 
entfernt liegt? Es bietet einen faszinierenden 
Einblick in die reiche Geschichte und Kultur 
von Volendam aus der Zeit zwischen 1850 
und 1950. Neben festen Attraktionen wie dem 
Zigarrenband-Museum und der traditionellen 
Tracht gibt es auch wechselnde Ausstellungen, 
die einen Besuch immer wieder interessant 
machen.

Burgerpad

Google review

Laagholland

Volendams Museum



Vorspeisen

Burrata Caprese (Vegetarier)   13,00 
Crostini – Tomate – Basilikum

Burrata tartufo (Vegetarier)   13,00
Crostini – schwarzer Trüffel – schwarzer Pfeffer

Rindercarpaccio   14,50
Trüffel Mayonnaise – Rucola – pinienkerne – 
Parmesankäse

Knoblauchgarnelen   15,00
Sahne Sauce – Petersilie – Baguette 

Rinderfilet Tataki    13,50
knusprige Schalotte – Chili öl – 
schwarze Bohnensauce – Frühlings Zwiebel

Tomatensuppe   8,00
Suppen Bällchen – Baguette

Suppe des Küchenchefs   8,00
Baguette 

Thunfisch-Tatar   13,50
soja-krokant – Wakame – Wasabi-mayonnaise – 
Salty Finger

Haben Sie Allergien? Bitte teilen Sie uns dies mit.

Brot und Bites
Brot mit Dips   7,50
Bruschetta – curry-dip – Kräuterbutter
+ serrano Schinken 5,00

Holländische Garnelenkroketten 10,00
4 stück – brioche-toast – Wasabi-mayonnaise

Chorizo-Kroketten     7,00
4 stück – Aioli

Tagespreis
siehe Kreide Tafel oder fragen sie unser 
Personal nach weiteren Informationen

Wochenfavorit       



Haben Sie Allergien? Bitte teilen Sie uns dies mit.

Gebratene Nordseesohle              Tagespreis
Rotkohl stampft – Butter & Lauch

Gebratener Wolfsbarsch     24,50
curry-risotto – saisonales Gemüse –
 frische zitrus sauce

Zeeländische Miesmuscheln   
Natur  23,00
Pikant   24,50
Baguette – verschiedene Saucen   

Gemüsequiche mit Ziegenkäse   22,00
(Vegetarier)             
Zucchini – rote Zwiebel – Balsamico – Walnuss

Gegrillte Hähnchen-Saté      22,50
Cassava – Atjar – Nasi – Saté Sauce

Gegrilltes Rinderfilet     34,50    
Bratkartoffeln – wechselndes saisonales Gemüse
wahlweise: Pfeffer Sauce / champignon-rahm Sauce / 
pikante Jus

Surf & Turf        31,50
Rinderfilet – gebratene Garnelen – Bratkartoffeln – 
saisonales Gemüse – Pfeffer Sauce

Chateaubriand zum Teilen 71,50 
(2 Personen)  
450 Gramm gegrilltes Rinderfilet – 
saisonales Gemüse – Bratkartoffeln
wahlweise: Pfeffer Sauce / champignon-rahm 
Sauce / pikante Jus

Hauptgerichte

Beilagen
Pommes frites  5,00
Mayonnaise   
   
Süßkartoffel-Pommes  7,00 
Trüffel Mayonnaise   
   
Saisonales Gemüse    5,50 

Bratkartoffeln  5,50
Mayonnaise
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Spezialitäten des Chefkochs
Wir servieren Ihnen von Mittwoch bis Sonntag unser Chef-Special

Kindermenü

Haben Sie Allergien? Bitte teilen Sie uns dies mit.

39,50

3-Gänge-Menü

Pasta bolognese      12,50

Poffertjes   6,50

Tomatensuppe mit Bällchen      5,00

Pommes frites mit Krokette   7,00
Pommes frites mit Frikandel    7,00
Pommes frites mit Chicken Nuggets  7,00
Mayonnaise und Apfelmus

Kinderbecher  4,50
Vanilleeis und Schlagsahne   

Tagespreis
siehe Kreide Tafel oder fragen sie unser 
Personal nach weiteren Informationen

Pasta der Woche                 

Tagespreis
siehe Kreide Tafel oder fragen sie unser 
Personal nach weiteren Informationen

Fleisch der Woche              



Haben Sie Allergien? Bitte teilen Sie uns dies mit.

Desserts

Tompouce von roten Früchten     9,50
marinierte Wildfrüchte – kokos-hangop – 
Zucker Keks

Warmes Schokoladentörtchen 11,50 
aus dem Ofen        
gesalzenes Karamell – Schokoladen Sauce – 
Vanilleeis

Pornstar Martini Coupe     10,00
passionsfrucht-mousse – Meringue – 
Mango-sorbet – Crumble

Schokoladenauswahl       6,00
wechselndes Sortiment vom Chocoladehuys

Tagespreis
siehe Kreide Tafel oder fragen sie unser 
Personal nach weiteren Informationen

Dessert des Patissiers              


